Aplicatie — Plamadirea, zaharificarea si filtrarea plamezii

1. Definiti:

a) operatia de plamadire
b) procesul de brasaj

2. Enumerati:
a) factorii

care influenteaza brasajul

b) procesele care au loc in timpul brasajului
c) factorii care influenteaza procesul de filtrare a plamezii

3. Indicati utilajale folosite la:

a) brasaj

b) filtrarea plamezii

4. Descrieti procesele enzimatice si procesele chimice de la brasaj.

5. Explicati:

a) influenta calitatii si cantirdtii apei asupra brasajului
b) influenta temparaturii si pH-ului asupra brasajului

FACULTATIV Mai jos aveti schema filtrarii pldmezii zaharificate. Indicati scopul
operatiiei si rolul spaldrii cu apa fierbinte

Plamada zaharificata
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